
Juste pour vous ! 
Les gâteaux que vous allez découvrir ne sont 

qu’une infime partie de notre créativité 
 
 

Nous travaillons avec des produits frais et de saison,
aussi nous nous réservons la possibilité de modifier le
menu en fonction de la disponibilité des produits du

marché, de la pêche, de la chasse...
 
 

Notre cuisine se prépare « maison » avec amour

N’hésitez donc pas à nous contacter 
pour un conseil personnalisé



Carte  gâteau
Prix par personne : CHF 10.50

 

Les commandes doivent être passées 10 jours à l'avance

Décors personnalisés en chocolat, dés CHF 10.-

Mousse aux fruits  
(fraises ou framboises ou abricots)
Fond craquant aux amandes, génoise,
mousse aux fruits et son coulis

Carré chocolat-praliné
Fondant croquant praliné, japonais aux
noisette, crémeux chocolat, mousse
chocolat au lait et tuile de chocolat noir



Saint-Honoré
Pâte sucrée à la vanille, pâte à choux,
crème pâtissière à la vanille (kirsch)
et choux caramélisé

Forêt noire aux fruits rouges
Sablé chocolat, confiture de fruits rouges,
génoise chocolat, crème fraîche et fruits
rouges (selon disponibilité)

Gâteau prénom en brownies
avec mini meringues en couleurs 

CHF 15.- la lettre



TVA 7.7% incluse - Prix en CHF Sans glutenVégétarien Presidio Slow Food

ALLERGÈNES
Afin de rendre votre expérience encore plus inoubliable, nous sommes à l’écoute

de vos allergies alimentaires. Merci de nous les indiquer lors de la prise de
commande.

DISPONIBILITÉ DES PRODUITS

Tous nos mets sont préparés maison. L’amour que l’on retrouve dans nos mets se cultive dans
nos champs, c’est pourquoi il se peut qu’un produit ne soit pas disponible en fonction de la

saison, de la météo, etc… une alternative vous sera proposée le cas échéant.

Envies d'autres douceurs?
 

N'hésitez pas à nous en faire part 


